Recepcion de Nochevieja 2026

Buﬁ%t Frio

Degustacion de tapas

Bruschetta con setas, aceite de trufa y parmesano
Blinis con salmo6n ahumado y caviar, crema agria y eneldo
Caprese
Huevos mimosa
Canapés, espuma de queso gorgonzola, uvas y nueces

Melocoton caramelizado, jamon de Parma

Especialidades

Seleccion de quesos y embutidos franceses
Paté de ciervo con coulis de grosella y arandano rojo
Baba ganoush
Langostinos tigre, ensalada wakame

Salmon marinado en remolacha y sal marina

Snacks

Datiles marinados en hierbas y guindillas
Aceitunas marinadas con citricos
Palitos de hojaldre con semillas de amapola, comino o parmesano

Crudités de verdura con dip de aguacate



Buﬁet Caliente

Solomillo de cerdo a la plancha, salsa de vino y salvia, tomates secos
Pechuga de pato fileteada, tortas caseras de patata (lokSe), salsa de ciruelas
Mini filetes empanados de ternera
Atin escalfado en vino blanco
Lucioperca en costra de mostaza

Filete de coliflor, glaseado de alcaparras y limon

Guarniciones

Croquetas de patata
Arroz basmati
Patatas grenaille al horno
Verduras a la plancha

Pan casero

Postres

Cupcake de Red Velvet
Mousse Mozart (chocolate y pistacho)
Seleccidn de dulces navidenios Exclusive
Pastelitos de boda tradicionales checos

Fruta fresca

Parfait de frambuesa para Afio Nuevo



